MENU
LA

Disponible uniquement au diner

Ravioles de gambas, tombée de poireaux, émulsion langoustines

Prawn ravioli, wilted leeks, Langoustine emulsion
Garnelenravioli, welker Lauch, Langustinenemulsion

ou/or/oder

Cassolette d’escargots d’Alsace au rouge d’Ottrott, croutons dorés
Alsace snail cassolette with Ottroct red wine, golden croutons
Elsass-Schneckenauflauf mit rot wein, goldenen -Croutons

ROUC]]C dC bar et mousseline dC gambas 2‘1 l’estragon sauce au vin blanc

Riz noir N ‘neéré au laitc cbl Y
Sea bass roll and prawn mousseline, white wine sauce, fagk rice Venere wicth coconut milk

Geddmpftes Kabeljaufilet, Rote Currysauce,Schwarzer Reis Venere mit Kokosmilch

ou/or/oder

Paleron de veau confit/grille, sauce au citron yuzu, truffade de légumes racines

Confit/grilled veal chuck with yuzu lemon sauce, truffade of root vegetables
Confit/gegrilltes Kalbsschnitzel mit Yuzu-Zitronensauce, Truffade aus Wurzelgemiise

Forét noire 2 ma fagon
Biscuit et créme légere au chocolat parfumé au kirsch, sorbet griotte

Black Forest Revisited
Biscuit and light chocolate cream flavored with kirschmorello cherry sorbet

Schwarzwdlder Art,
Kekse und leichte Schokoladencreme mit Kirschgeschmack,Sauerkirschsorbet

ou/or/oder

Baba au rhum clémentine, chantilly basilic, zeste de citron vert

Clementine rum baba, basil whipped cream, lime zest
Clementinen-Rum-Baba, Basilikum-Schlagsahne, Limettenschale

58,-€



